strahlendes Goldgelb;

Jahrgang:
Rebsorten:
Gesamtalkohol:
Saure:
Restzucker:
Rieden:

Boden:

Ertrag je Hektar:
Vinifizierung:
Ausbau:
Flaschenfullung:
Trinktemperatur:

Trinkreife:

Speisebegleitung:

PENSIONe* WEINGUT
A - 7142 llimitz, Obere Hauptstr. 16

Goldene Finesse

Trockenbeerenauslese

2007

Samling 88

7,5 % vol.

8,2 g/l

347,8 g/l

Martenhof

Schwarzerde aus lehmigem Schluff mit hohem Kiesanteil
10 hl

sechswéchige Garung im Stahltank bei 13 °C
traditionell im Stahltank

Juli 2008

10 - 12 °C

2008 — ?, bei optimaler Lagerung

warme Desserts, Schokolade, Schimmel- und Weichkase

in der Nase weilRe Holunderbluten, gruner Tee, Apfel, reife Birnen, Pfirsich, Dorrzwetschken, Zitrusanklange; am Gaumen

getrocknete Feigen, wieder griner Tee, klare intensive Frucht, vollmundig, perfektes Saurespiel, dezenter Alkohol, gut

balanciert, ein groRer SuRwein der durch seine extreme Fruchtdichte besticht!

Weingut Salzl, Obere HauptstraRe 16, 7142 llimitz, Osterreich, Tel: +43 2175/2340, Fax: 2340-4

www.salzl.at, salzl@salzl.at



